
GUIDE D’ENTRETIEN ET NETTOYAGE

N’UTILISEZ JAMAIS DE JET
D’EAU POUR NETTOYER
L’INTÉRIEUR OU L’EXTÉRIEUR
DE VOTRE ÉQUIPEMENT

 Appuyez sur le bouton Marche

Attendez 30 minutes pour que votre équipement 
chauffant soit à la bonne température 
et commencez à charger vos produits.

RESPECTEZ LES CONSIGNES AFFICHÉES SUR 
CHACUNES DE NOS VITRINES

VITRINES RÉFRIGÉRÉES
DANS UNE TEMPÉRATURE AMBIANTE DE 25°C

GUIDE D’UTILISATION

Attendez 45 minutes pour que votre équipement 
réfrigéré soit à la bonne température 
et commencez à charger vos produits. 
Dès que vos produits sont chargés, allumez l’éclairage.

Appuyez sur le bouton 
«Marche»

Conformément aux directives AFNOR AC D40-004, vos produits 
DOIVENT AVOIR UNE TEMPÉRATURE À CŒUR INFÉRIEURE  
À 3°C AVANT d’être chargés dans votre équipement réfrigéré.

1H30 AVANT  
CHARGEMENT 
DE LA VITRINE

30 MINUTES 
AVANT 

LE DÉBUT DU 
SERVICE 

DÉBUT 
DU SERVICE 

FIN 
DE SERVICE

Mise en fonctionnement  
de la vitrine.

Charger les aliments et boissons 
sortant d’une chambre froide entre 
0°C et +3°C. 
Les portes et le rideau doivent 
être maintenus fermés jusqu’au 
début du service.

Ouvrir le rideau (en option) et allu-
mer l’éclairage. Veiller à maintenir 
au maximum les portes fermées.

Éteindre la vitrine et l’éclairage 
(bouton marche/arrêt sur le 
téléthermostat).

Conformément aux directives AFNOR AC D40-004,  
vos produits DOIVENT AVOIR UNE TEMPÉRATURE À CŒUR 
COMPRISE ENTRE 70°C ET 80°C AVANTAVANT d’être chargés dans 
votre équipement

Ne placez aucun produit dans  
le flux d’air de votre équipement 

ATTENTION 
NOS ÉQUIPEMENTS NE SONT CONÇUS
NI POUR BAISSER NI POUR ÉLEVER LA TEMPÉRATURE DE VOS PRODUITS 
MAIS POUR LES MAINTENIR À LEUR TEMPÉRATURE DE CHARGEMENT

ÉQUIPEMENTS  RÉFRIGÉRÉSRÉFRIGÉRÉS
DANS UNE TEMPÉRATURE AMBIANTE DE 25°C

1

1

2

2

Pour garantir le bon fonction-
nement, vérifiez que rien ne se 
trouve devant la grille d’aération 
située en façade avant de amettre 
votre équipement réfrigéré en 
service

ÉQUIPEMENTS CHAUFFANTS
NOS ÉTAGÈRES EN VERRE TREMPÉ DE 10 MM 
SONT CONÇUES POUR SUPPORTER UN POIDS DE 8 KG 
MAXIMUM PAR GN 

VEILLER À FERMER LES PORTES APRÈS CHAQUE OUVERTURE.

NE LAISSEZ PAS D’ALIMENTS À L’INTÉRIEUR DE LA VITRINE 
ENTRE 2 SERVICES.

LE NON-RESPECT DE CES RÈGLES PEUT ENTRAINER DES 
DYSFONCTIONNEMENTS ET DIMINUER LES PERFORMANCES 
FRIGORIFIQUES.

LE RÉGLAGE DU THERMOSTAT NÉCESSITE L’INTERVENTION 
D’UN TECHNICIEN POUR D’ÉVENTUELLES MODIFICATIONS.

Le respect des consignes conditionne le bon fonctionnement 
de l’appareil et l’application de sa garantie 8Kg

MAX
PAR GN

MAX
PAR GN

8Kg




