
DISTRIBUTION DE REPAS

LA PASSION DU GOÛT
DISTRIBUTION DE REPAS

FOOD LINE 
BOX DE STOCKAGE RÉFRIGÉRÉ

OU CHAUFFANT 



STOCKAGES RÉFRIGÉRÉS OU CHAUFFANTS
CAISSONS TECHNIQUES

20 niveaux 6 niveaux

1100 mm 1100 mm
Largeur 900 mm 900 mm
Hauteur 1900 mm 850 mm

Code 699001 699002

Code 840221 840206

Code 842021 842006

Capacité 20 niveaux 6 niveaux

Code 699004 699005

Prix HT Sur demande

Code 699007 699007

Prix HT Sur demande

Sous le plan 
travail

A côté de 
la cloison*

Sur mesure**

0 mm 0 mm
Largeur 720 mm 720 mm
Hauteur 700 mm 800 mm

Code 711001 711002 711003

Prix HT 2 619 € Sur demande

Code 711001 711002 711003

Prix HT 1 534 € Sur demande

Sous le plan 
travail

A côté de 
la cloison*

Sur mesure**

Code 711004 711005

Prix HT Sur demande

Code 711006 711007 711008

Prix HT Sur demande

Code 711008 711008 711008

Prix HT 677 € 677 € 677 €
Code 711009 711009 711009

Prix HT 758 € 758 € 758 €

* Pour une cloison sans plan de travail 

** Pour plus que 3 étagères et 1 cuve installés sur 2 cloisons côte à côte

*** A utiliser entre +26°C et +43°C d'ambiance et 60 % d'humidité max. 

CAISSONS TECHNIQUES

Configuration

Capacité 

Longueur

* dont 6€ d'Eco-Part

OPTIONS

Decor sur mesure

Configuration

Dessus en Pierredeplan, granit,
Hi-Macs, bois

Caisson technique chaud 
(pour 9 étagères chauffantes max.)

Porte

OPTIONS

Decor sur mesure

Armoire mobile réfrigérée Satellite 
4G GN 1/1 

Armoire mobile chauffante 
Satellite 4G GN 1/1 

Box menuisée

STOCKAGES RÉFRIGÉRÉS OU CHAUFFANTS

Groupe Full-out sur coulisses 
(extraction complète) 

Avec groupe tropicalisé ***

Longueur

Caisson technique froid (pour 
3 étagères et une cuve maximum)
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Vauconsant - 6 Rue Charles Hermite - Z.I. des Sables - BP 59 - 54110 Dombasle-sur-Meurthe - France 
Tél : 0033 (0) 3 83 45 82 82 - Fax : 0033 (0) 3 83 45 82 93 - www.vauconsant.com
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Avec ses possibilités de stockage 
réfrigéré et chauffant situés au coeur 
de votre restaurant, aucun risque de 
rupture en produits nobles !
Votre stock de préparation est  
accessible en permanence.

CONSTRUCTION
• Structure menuisée en mélaminé  

hydrofuge de 19 mm d’épaisseur, 34 décors
• Fond en inox 18-10 AISI 304 avec rampe  

d’accès pour les armoires mobiles

PLUS ACCESSIBLE 
ÉVITE LES ALLER ET VENUES 
ENTRE LA CUISINE ET  
LE RESTAURANT 
PLUS ERGONOMIQUE 
PERMET D’ACCÉDER AUX  
PRÉPARATIONS 
SANS AVOIR À SE BAISSER
PLUS PERSONNALISABLE 
ENTIÈREMENT INTÉGRÉ AU DÉCOR 
DE VOTRE RESTAURANT


