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LA PASSION DU GOÛT

OMNISHOW 
HEIZMODUL - TRANCHIERMODUL - PAELLA MODUL 
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Die Omnishow-Reihe besteht aus 3 Geräten, 
die aufgestellt oder eingebaut werden : 
Schneidemodul, Paellamodul und Heizmodul.

Lebensmittel werden gemäß den geltenden 
Vorschriften (+ 40 ° C bis + 110 ° C) auf der 
richtigen Temperatur gehalten.

Alles ist darauf ausgelegt, um die Hygiene zu 
verbessern und die Wartung zu erleichtern: 
Hustenschutz, Saftauffangrinne mit Ablauf- 
und Auffangschale. Glatte Arbeitsflächen.

HEIZMODUL ZUM AUFSTELLEN
• Kapazität : 1 GN 1/1 oder 1 GN 1/2 mit oder 

ohne Wärmebrücke
• 18-10 AISI 304 Edelstahl
• Eingebaute Wärmeplatte aus schwarzem 

oder weissem vorgespanntem Glas mit 
integrierten Wiederständen 

• Einstellbare Temperatur von +40°C bis 
+120°C (Bedienung mittels Thermostat und 
Kontrolleuchte).

SCHNEIDEMODUL
• Kapazität : 1 GN 2/1 (zum aufstellen oder 

einbauen)
• 18-10 AISI 304 Edelstahl
• Wärmeplatte aus vorgespanntem Glas mit 

integrierten Wiederständen 
• Abnehmbare Schneideplatte aus creme-

weißem Lavastein Dicke 15 mm
• Aufnahmefach der Säfte links bedienseitig
• 2 Stützen aus Rundrohr Ø 42 mm, Heizung 

und Beleuchtung durch 2 Infrarotlampen 
von 100 W, senkrechter Spritzschutz aus 6 
mm dickem vorgespanntem Glas 

• Einstellbare Temperatur von + 40°C bis  
+ 120°C (Bedienung mittels Thermostat und 
Kontrolleuchte).

PAELLA MODUL
• Zum aufstezen oder einbauen
• 18-10 AISI 304 Edelstahl
• Eingebaute Wärmeplatte Durchmesser  

540 mm aus Flussstahl Dicke 10 mm
• Heizung der Platte durch 2 eingebaute 

Heizwiderstände aus Edelstahl
• Einstellbare Temperatur von + 60°C bis  

+ 150°C (Bedienung mittels Thermostat und 
Kontrolleuchte).

ANIMATIONSMODULE ZUR 
TEMPERATUR-ERHALTUNG GEEIGNET
KOMPAKTES DESIGN 
ZUM AUFSTELLEN ODER EINBAUEN 
EINFACH ZU REINIGEN 
GLATTE ARBEITSFLÄCHEN
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1 GN 1/1 1 GN 2/1
335 mm 657 mm
650 mm 650 mm
93 mm 93 mm
300 W 600 W
500 W 1000 W
MJMO00010 MJMO00020

MJMO00110 MJMO00120

MJMO00210 MJMO00220

1 GN 2/1 1 GN 2/1

685 mm 750 mm
725 mm 720 mm
660 mm 565 mm
800 W 800 W
MJMO02020 MJMO02120

700 mm 700 mm
800 mm 700 mm
145 mm 102 mm
T - 4000 W T - 4000 W

Code MJMO04020 MJMO04120

HEIZMODUL

Kapazität
Länge
Breite
Höhe
Elektr. L.
Elektr. L. mit Wärmebrücke
Modul zum aufstellen Code

Modul zum aufstellen mit 
Halogenwärmebrücke (1)

Code

Modul zum aufstellen mit Halogen-
wärmebr. und Spritzschutzscheibe (1)  

Code

    
        
(1) Gerader Hustenschutz für GN 1/1 Modell. Gerader oder gewölbter Hustenschutz für GN 2/1 Modell

TRANCHIERMODUL

Kapazität
zum aufstellen zum einbauen

Länge
Breite 
Höhe
Elektr. L.

Code

PAELLA MODUL 
zum aufstellen zum einbauen

Länge
Breite 
Höhe
Elektr. L.


